Anti PaSJr{

Taﬁ“efc di salumi con Gnocco Fritto nostrano ‘8)00
QCCOMP03HQ+O da verdure SO++ )oUo "N Ve)rro
ALLERGENI: GLUTINE, SOIA

Tartare di Filetto di manzo Jraﬁl.'aJra a coltello 20,00

con cappe;r{) acciuﬁhe/) olive nere, uova
ALLERGENT; PESCE) VUOVA

Selezione di Formaga: Bresciani, Gorgenzola Dop, 13,00
Grana Padano Dop, Ba9c>55 e Taleﬁﬂ{o Dop accavxpagna’ri
da marmellate e miele

ALLERGENI: LATTE

Caprese di Pomodoro e mozzarella di Bufala Dop ll)OO
C,oﬂd{J(a con olio evo e ohﬁaﬂo

ALLERGENI: LATTE

C,arpaccio di Mmanzo affumicato con rucola, Ié)OO
scaglie d 803055 e Pomodov’m( c(l{eﬁ;ﬂo
ALLERGENI: LATTE

Taﬁl&exe di pamce)’ra affumicata “Giovanma 15,00
QCCOMP09HG+Q da pomoaom; semi Secclh e

FOCGCC‘G
ALLERGENI: GLUTINE, LATTE




Py im

Casoncell alle Evbette

Casoncelli di Barbahﬁa ripiemi di erben“re) conditi
con burro e erba cipollma

ALLERGENI: LATTE, GLUTINE, UOVA

Casoncelli di Carne

Casoncelli di Barbahﬂa ripieni di carne di Manzo,
conditi con burro e erba cipollina

ALLERGENI: LATTE, GLUTINE) UOVA

Biﬁoli di Paera fresca al Pestom e salsa al

POVV\OAOVO
ALLERGENI: DOVA, GLUTINE

Pappardelle/ al salmi di Lepre
ALLERGENI: DOVA, GLUTINE, LATTE

Taﬂlicﬁelle Palazzma con verdure alla
Juléevme) ﬂmﬁlf\i , pwma e crema di Tarfufo
ALLERGENT: DoVA, GLUTINE, LATTE

Risotto Speck, zucchine, e scamorza
affumicata
ALLERGENI: LATTE

MezZz Paccl/\ex{ al rag& di cinﬂhéale
ALLERGENI: SOLFITI, LATTE, GLUTINE

Gnoc.clh ripiemi al Formajﬁéo con 3rane,lla di
Nocciola e burro

ALLERGENI: LATTE, VoVA, GLUTINE, FRUTTA A GUSCIO

l?—)OO

IQ—)OO

13,00

14,00

13,00

13,00

14,00

1100
)



Se.condi

Tajlia+a di Manzo Palazzma con pmoli) uvetta I7)OO
ProSciuH’o crudo e ace+o yoSSo
ALLERGENI: FRUTTA A 6USCIO) SOLFITI

Filletto di Mmanzo alla 9n9lia accompa[?najro da sale 20)00
(Rosa, Fiocchi di Cipro, all’Argilla delle Hawai)

Filletto di Mmanzo al Pepe Vevrde con Senape anticata 7—7—)00
ALLERGENI: LATTE, SENAPE, GLUTINE

Costative di cervo con marmellata ai frutt 7—7—)00
di bosco
Costata di scottona con osso |7)OO

Costata di manzo "Jraﬁlo'o ala Fiorentina’ cotta S ,00 l"ﬁ
su Pie’rra ollare 9r. IOO\IS 00

Pluma di Juvenca (paﬂ’e dorsale del Bovine) alla 7—0)00
3»/.'I9|Ja con rucola, Grana Padano Dop e Aceto

Balsamico di Modena
ALLERGENI: LATTE, SOLFITI




Hamburﬂl/\exome di Prussiana con Pahx’re Dippe;r
ALLERGENT; GLUTINE) CROSTACEI

Fritto misto di pesce “Palazzina
Calamar:. code di 3ambe>ro) Verdure Pas+e||a+e

e 9ambexoni
ALLERGENT: CROSTACEIL, GLUTINE, MOLLUSCHI

Contorn

Patate al ‘Forﬂo con burro) salvia e rvosmar o
ALLERGENI: LATTE

Patate fritte

Zucchine e melanzane alla 3r&3lia

Insalata di laHuﬁa con radicchio, pomodor
e caroJr e

15,00

16,00

5)00

5)00
4)00

3,00



Menu Terra Palazzina

Min. per z pers.

Tagliere di salumi con gnocco fritto
Risotto ai funghi porcin

Taﬁliajra "Palazzina con PMol{) uvetta

PYoS(JuJ{ + o crudo e ace’r o vyoSSo

Patatine fritte
Ac%xa - Vino delle casa (N4 |+ g PerSona)

Dolce - Ccaffe fure 32,00

Qa Pe\f Sona

Ment Frorentima

M. per 2 pers.

Tajl{ere di salumi con gnocco fritto
Fiorentina da | K9 cotta su p{e)rra ollare

Patare al forvo

A(’%Aa - Vino della casa (/4 |+ a PerSOma)

Dolce - Caffe

Euro 57)00
QPQ/YSOV\Q




Menu 6/&3“6\

mm. per % pers.
Taﬁliexe di salumi
Taﬁl.'ajra di Manzo alla Gr{ﬁlia
Filetto di manzo alla 6ri3lia
Picanha alla Griﬁlia
Patatine Fritte
Dolce
caffe
Vivo della casa (/4 litro a perSOna)
Ac%m

Euro 34,00 q persona




